Creé lemercredi 20 février 2019

6 bouteilles Chateau FAYET - Vin Blanc Doux - Cuvée Océane
Fabricant : Chateau FAYET

E; Modele : -
=
U; DOMAINE : Chateau FAYET
.g Chateau FAYET - Vin Blanc Doux - Cuvée Océane

Z< APPELLATION

— | Vin de Pays du Comté Tolosan
c{ y s\ CEPAGES

y N\ Sémillon : 100%
PF \ TERROIR

F Graviers profonds

Densité de plantation : 4300 pieds/ha

Age moyen : 15 ans

Rendement a I'ha: 35 HL

Superficie de production : 30 ares
VINIFICATION

Vendanges tardives et fraiches, 7 a 10° - pressurage faible et
débourbage a froid (3°) - fermentation a basse température (maxi 19°) -
filtration - préserver les ardmes fleuris, de miel et de banane.
DEGUSTATION

Ce blanc moelleux, servi entre 10 et 12°, est excellent a I'apéritif, avec le
foie et les desserts.
') A boire dés aujourd'hui, peut vieillir jusqu'a 5 ans.

- Prix : €39.00

OMTL TOLOSiN

Disponibilité: Cet produit a été ajouté a notre catalogue le jeudi 02 décembre 2010
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